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M= José San Roman impartiri la conferencia Los Sentidos en la Cocina el priximo viernes 5 de junio
en Alicante. El Museo Arqueclégico Provincial de esta ciudad ofrece una serie de conferencias dentro del
ciclo Matural es Ciencia, un espacio abierto a todos con la finalidad de ofrecer un foro de divulgacion v
debate en torno a la actualidad medicambiental.

La unitn de ciencia v medicambiente, Nafural es Clencla, tiene también como objetivo ofrecer un espacio
cultural que involucre a la sociedad en la clencia a traves de distintas disciplinas. ¥ en esta ocasion es el
turnode la cocina, para lo que cuentan con la participacion de la chef del Restqurante Monastrell v Lo
Taberna del Gowrmet de Alicante, M2 José San Roman.

Los Sentidos en la Cocina es el titulo de la ponencia que realizard M= José San Romadn en el salon de
actos del Mugeo Arquenldgico Provincial de Alicante a partir de las 2o:00 horas. La chef del Restaurante
Monastrell esta especialmente wolcada en encontrar la maxima expresion de los sabores de las materias
primas, en su cocina prima la calidad del producto ¥ la maxima sensibilidad para realzarlo, siempre
trabajando en proporcionar armonia, contrastes sensoriales, alimentacion saludable v mucho sabor,
sabores originales de la cocina tradicional mediterrdnea con una expresion refinada v vanguardista.

su dedicacitn profesional también estd centrada en la investigacitn, participando, por ejemplo, con la
Universidad de Castilla La Mancha para estudiar el azafran. Podéis ver lo que nos mostrd en Madrid
Fusitn 2008 al respecto, Azafran en techicolor.

El acceso a la conferencia de M2 José San Roman en el ciclo Los Sentidos en la Cocina es gratuito, el
aforode la sala es de unas zoo personas. Seguro que resultara muy interesante, si tienes oportunidad, no
te 1o pierdas.
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